
4-gangen menu
zestig euro

Liever Kaas? 
Zeven euro vijftig 

Chef's menuCurrent Rooftop

per table

Wine pairing possible 



Voorgerechten 
Steak tartaar | miso | zeewier                                                           

Coquille | vadouvan | citrus

Kalfszwezerik | schorseneren | ui  

Ravioli | bloemkool | beurre noisette

Minestrone | kievitsboon | zeekraal                                                                               

                                               

Hoofdgerechten 
Spitskool | hazelnoot | duindoorn beurre blanc    

Risotto | champagne | asperge 

Salade | Hollandse garnaal | sinaasappel | lamsoor                                                         

Zeebaars, 350 gr. | viseitjes | beurre blanc                                                                   

Dry aged rib-eye, Weiderund 250 gr. | bearnaisesaus 

Bavette, grain-fed 250 gr. | vanille

Côte de boeuf, Simmentaler 700 gr. | bearnaisesaus 

Nagerechten 
Chocolade | pistache  | framboos 

Mille feuille | vanille | braam

Amandel | abrikoos | chocolade

Selectie kazen | kweepeer | vijgen-notenbrood

Bijgerechten
Bloemkool | amandel | dukkah

Prei | aardappel | beurre noisette

Friet | mayonaise
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